
W I R  W Ü N S C H E N  E I N E N  
A N G E N E H M E N  A U F E N T H A L T

Ihr Culinarium Team

C A F É  &  R E S T A U R A N T

Getränke Spezialitäten

SüdseeDrinks

T A F E L W A S S E R

A L M D U D L E R

S P R I T E

C O C A - C O L A 1 , 2 , 3

S C H W E P P E S 1 , 2 , 4

M E Z Z O  M I X 1 , 2 , 3

C O C A - C O L A  Z E R O 1 , 2 , 3

R E D  B U L L 1 , 2 , 3

€ 3.40

€ 4.80

€ 4.40

€ 4.40

€ 4.40

€ 4.40

€ 4.40

€ 5.00

0,3l

0,35l

0,3l

0,3l

0,2l

0,3l

0,3l

0,25l

A L K O H O L F R E I E  G E T R Ä N K E

Bitter Lemon, Tonic Water     

A P F E L S A F T S C H O R L E

F R U C H T S A F T

F R U C H T S A F T S C H O R L E

€ 4.50

€ 4.90

€ 4.50

0,3l

0,3l

0,3l

U N S E R E  A U S W A H L

M I N E R A L W A S S E R € 5.400,5l

Ananas, Johannisbeere, Kirsche, 
Banane5, Maracuja5, Orange, 

Medium, Still

U N S E R E  W E I N E M P F E H L U N G E N

Besondere Momente feiern!

€ 8.200,2l
Grüner Veltliner
Ried Sandgrube, Winzer Krems, 
Österreich, trocken, feinwürziges
Bouquet

Chardonnay
Concilio, Trentino, Italien, DOC
halbtrocken, fruchtig,
voller Geschmack

G L A S  P R O S E C C O

H A U S G E M A C H T E R  S A N G R I A

€ 8.20

€ 4.90

€10.50

€ 4.50
€ 4.50

€ 8.20

0,2l

0,1l

2cl

2cl

0,4l

0,4l

Bardolino Classico
„Zeni“, Gardasee, Italien, DOC
trocken, mit frischem,
traubigen Geschmack

S P I R I T U O S E N

€ 4.50
€ 4.50

2cl

2cl

R O T

W I L L I A M S B I R N E
O B S T L E R

W E I N S C H O R L E ,
W E I S S  O D E R  R O T   

G R A P P A
R A M A Z O T T I

V I T A L W A S S E R 

I N G W E R S C H O R L E 

€ 5.20

€ 5.20

0,4l

0,4l

mit Holunder2,6 + Ingwersirup, Zitrone,
Orange, Limette, frischer
Minze und Eis

mit frischem Ingwer, Ingwersirup,
Minze, Orange, Limette und Eis

E I S T E E  „ C L A S S I C ” € 5.200,4l

mit Kardamon, Zimt, Minze, 
Ingwer und Zitronengras

Kaf fee und Co.
C A P P U C C I N O  

E S P R E S S O

E S P R E S S O  D O P P E L T

T A S S E  E N T K O F F E I N I E R T E R 
K A F F E E

E S P R E S S O  M A C C H I A T O  

L A T T E  M A C C H I A T O  

M I L C H K A F F E E

G L A S  T E E 2

€ 4.40

€ 3.30

€ 4.80

€ 4.10

€ 3.70

€ 5.30

€ 5.10

€ 4.40
verschiedene Sorten

H A F E R L  K A F F E E  

T A S S E  K A F F E E  € 4.10

€ 5.10

U N S E R E  B I E R S P E Z I A L I T Ä T E N

P R I C K E L N D E  M I S C H U N G E N

E R D I N G E R  W E I S S B I E R

B A N A N E N  W E I S S B I E R

E R D I N G E R  U R W E I S S E

E R D I N G E R  D U N K E L

€ 5.70

€ 6.00

€ 5.70

€ 5.70

0,5l

0,5l

0,5l

0,5l

E R D I N G E R  A L K O H O L F R E I

E R D I N G E R  A L K O H O L F R E I

M Ü N C H N E R  H E L L

M Ü N C H N E R  R A D L E R

B E C K S  P I L S

R U S S N

€ 5.70

€ 4.50

€ 5.70

€ 5.70

€ 4.50

€ 5.70

0,5l

0,33l

0,5l

0,5l

0,33l

0,5l

Grapefruit oder Zitrone

Hacker Pschorr

Hacker Pschorr

A P E R O L  S P R I T Z

H U G O

E R D B E E R  H U G O

L I M O N C E L L O  S P R I T Z

€10.50

€10.50

€10.50

€10.50

0,4l

0,4l

0,4l

0,4l

Prosecco, Aperol4, Orange

Prosecco, Holundersirup2,6, 
Limette, Minze

Prosecco, Erdbeersirup6,7, Limette, 
Minze, frische Erdbeern

Limoncello, Frizzante, Bitter Lemon,
Soda, Zitrone

frisch & hausgemacht

W E I S S

Laurent-Perrier Champagner

Geldermann Sekt

Prosecco Sigillo Del Doge

€ 115.00
€ 135.00

€ 42.50

€ 39.50

€ 32.90

0,75l

0,75l

0,75l

0,75l

0,75l

B R U T
R O S É

R O S É

C H A R T E  B L A N C H E

P R O S E C C O

L I L L E T  W I L D  B E R R Y €10.500,4l

Wildberry, Orange, Minze, Limette

1= Farbstof fhalt ig ; 2= Ant ioxidat ionsmit tel ; 3= Kof feinhalt ig ;  
4= Chininhalt ig ; 5= Nektar ; 6= Konser vierungsstof fe 
7 = Säuerungsmit tel



Desserts
W A R M E R  A P F E L S T R U D E L

C O P P A  B E L L A

G E M I S C H T E S  E I S

E I S  &  H E I S S

mit Vanilleeis, Sahne und Obstgarnitur

Stracciatella- & Schokoladeneis 
mit Sahne, Schokosoße und Eierlikör     

3 Kugel Eis nach Wahl mit Sahne     

Vanilleeis mit heißen Himbeeren

€ 8.50

€ 8.50

€ 6.50

€ 8.50

E I S K A F F E E € 7.90
mit Vanilleeis und Sahne 

D A M P F N U D E L

G E R M K N Ö D E L

€ 8.50

€ 8.50

mit Vanillesoße

mit Mohnbutter und Vanillesoße

Salate
G R O S S E R ,  B U N T E R  S A L A T

„ K R E T A “

„ N I Z Z A “

„ T O S K A N A “

„ S A L M O N E “

„ I N D I A “

mit Tomaten, Gurken, frischen Kräutern  
als Beilagensalat

mit Schafskäse, Oliven, Zwiebeln, 
Peperoni3 und Paprika

mit Thunf isch, Zwiebeln, Oliven, 
Paprika und Peperoni3

mit gebratener Hühnerbrust und 
frischem Parmesan

mit gegrilltem Lachsf ilet , Kräuterbutter 
und Zitrone

mit Hühnerbrust, gebratener Ananas, 
Paprika und Erdnüssen

€ 16.50

€ 10.90
€ 4.40

€ 16.50

€ 17.50

€ 21.90

€ 18.50

French (Joghurt)
Italia (Olivenöl-Vinaigrette)
Ceasar

D R E S S I N G :

Hausgemacht &
frisch zubereitet

Alle Salate werden mit frisch geröstetem 
Knoblauchbrot serviert 

€ 16.90

€ 17.90

€ 18.90

Unsere

„ B A V A R I A  C L A S S I C “

„ B A V A R I A  C H E E S E “

„ C H I C K E N  C H E E S E “

„ C H I C K E N  C L A S S I C “

„ C H I C K E N ,  B A C O N  &  C H E E S E “

„ B A V A R I A  B A C O N  &  C H E E S E “

mit Käse

mit Käse

mit Käse und Speck7

mit Käse und Speck7

€ 16.90

€ 17.90

€ 16.90

€ 17.90

€ 18.90

€ 18.90

„ M E X I C A N “
mit Käse, Jalapeños und 
gegrillten Speckscheiben7

€ 19.40

„ C L A S S I C “

M I T  S A F T I G E M  R I N D F L E I S C H

M I T  G E B R A T E N E R  H Ü H N E R B R U S T

M I T  W I E N E R  S C H N I T Z E L  V O M  S C H W E I N

BEEF BURGER

CHICKEN BURGER

BAVARIA BURGER

„ C H E E S E “

„ B A C O N  &  C H E E S E “

mit Käse

mit Käse und gegrillten Speckscheiben7

„ A R G E N T I N A “

P O R T .  K N O B L A U C H B R O T 

„ C E A S A R “

mit kleinen Rindermedaillons,
Zwiebeln und Peperoni3  

mit gegrillter Hühnerbrust, Speck7,
Croutons, Parmesan und hausgemachtem
Ceasar-Dressing 

€ 18.50

€ 21.90

€ 2.90

in der Brioche Semmel

Tomaten
Gurken
Zwiebeln
Salat

Spezialsoße
Pommes mit Ketchup 
oder Mayonnaise

serviert mit:

P I K A N T E  S P A G H E T T I
„ A G L I O  E  O L I O “

A L L G Ä U E R  K Ä S E S P Ä T Z L E

S P A G H E T T I  „ F U N G H I ”

S P A G H E T T I  „ S C A M P I “

mit gebratenem Speck7

mit Wiener Schnitzel vom
Schwein und Rahmschwammerl

mit gegrillter Schweinelende
und Rahmschwammerl

mit gegrillter Hühnerbrust
und Rahmschwammerl

mit Speck

mit frischem Knoblauch, Peperoncini  
Olivenöl und Parmesan

mit Bergkäse und Röstzwiebeln

mit Rahmschwammerlsoße und
frischen Kräutern

mit frischem Knoblauch, Peperoncini, 
Olivenöl, Parmesan und Scampis

€ 13.20

€ 15.20

€ 14.20

€ 21.50

€ 20.50

€ 20.50

€ 16.20

€ 15.80

€ 19.90

PastaItalia

F Ü R  E I N E  A L L E R G E N E  S P E I S E K A R T E
F R A G E N  S I E  B I T T E  U N S E R  S E R V I C E P E R S O N A L

=  V E G E T A R I S C H

Grill

Alpenland

„ A M E R I C A N  S T E A K “
V O N  D E R  R I N D E R L E N D E 

„ S U R F  A N D  T U R F “ 

„ J Ä G E R T E L L E R “

S C H W Ä B I S C H E R  R O S T B R A T E N

mit Pommes und Kräuterbutter, Spezialsoße 
und Knoblauchbrot

mit gegrillter Schweinelende,
Hühnerbrust, Rahmschwammerlsoße
und Käsespätzle

aus der Rinderlende mit
Rahmschwammerlsoße und Käsespätzle

Argentinisches Premium Rinderlendensteak 
mit gegrillten Scampis, Pommes, 
Kräuterbutter, Spezialsoße 
und Knoblauchbrot

€ 27.90

€ 31.90

€ 21.50

€ 28.90

gefüllt mit Schinken2,3 und Käse
serviert mit Pommes, Preiselbeeren 
und Zitrone

C O R D O N  B L E U  V O M  S C H W E I N € 19.90

Alle Preise in Euro und inkl. MwSt.  |  Beilagenänderung 1.50 € 
1: mit Geschmacksverstärker | 2: mit Antioxidationsmittel | 3: mit Konservierungsstof f | 
4: gefärbt | 5: Süßungsmittel | 6: geschwefelt | 7: Nitritpökelsalz | 8: Phosphat

Spätzle Specials

S P A G H E T T I  „ B O L O G N E S E ”
mit Knoblauch, Peperoncini, Olivenöl, 
hausgemachter Rinderhackfleischsoße 
und Parmesan

€ 15.80

 Burger

Vom 

Vom 

P U T E N S C H N I T Z E L
mit Pommes, Preiselbeeren und Zitrone

€ 18.90

mit Pommes, Preiselbeeren und Zitrone
S C H N I T Z E L  V O M  S C H W E I N € 17.90

„ S C A M P I “
mit gegrillten Scampis, Kräuterbutter und 
Zitrone

€ 21.90


